
PRÉPARATION :

• Lavez et épluchez les légumes.​
• Taillez-les de formes variées. ​
• Faites pocher l’ensemble des légumes avec le bouillon de crustacés.​
• Juste avant de servir, salez et poivrez, ajouter du piment d’Espelette
   et disposez délicatement la tranche de saumon fumé.

POT AU FEU TIÈDE AU SAUMON FUMÉ

INGRÉDIENTS :

POUR 4 PERSONNES  :

•  4 tranches de Saumon Fumé
    Grandes Origines des Highlands d’Ecosse​
•  Bouillon de crustacés​
•  Pommes de terre​
•  Carottes​
•  Piment doux​
•  Poireaux​
•  Céleri​
•  Thym​
•  Fleur de sel​
•  Poivre noir​
•  Piment d’Espelette

BELLE DÉGUSTATION !


