
PRÉPARATION :

• Lavez et découpez en fines rondelles le concombre et les radis. 
• Découpez les avocats en fines tranches. 
• Pour chaque tranche de pain Nordique, déposez les tranches d’avocat
 ainsi que du concombre. 
• Déposez délicatement une tranche de saumon fumé. 
• Rajoutez les rondelles de radis rouge. 
• Citronnez et salez.

TARTINE DE SAUMON FUMÉ ET
CARPACCIO AVOCAT

INGRÉDIENTS :

POUR 4 PERSONNES  :

•  4 tranches de Saumon Fumé
    d’Ecosse Labeyrie 
•  4 tranches de pain Nordique 
•  4 avocats 
•  Jus d’un citron jaune 
•  1 concombre 
•  Radis rouges 
•  Sel

BELLE DÉGUSTATION !


